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descriptif technique

Pensez au systŁme
PyroSafe
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  s Position du luminaire encastrØ pour profondeur 1250.

  SystŁme de souf�age d�air traitØ (chaud ou froid) par  
perforØe à chevrons.

  SystŁme de raidissage et de supportage interne.

  Filtres à chocs.

  Guillotines de rØglage du taux d�induction.

accessoires
•  Virole Ø 200, 315 et 355 mm.
•  Registre montØ.
•  Luminaire type EP encastrØ.
•  Longueur hors standard.

conditionnement
•  LivrØe en caisse claire-voie recouverte de film 

thermorØtractable. 

texte de prescription
•  La hotte de captation et de compensation Induct�air sera  

de hauteur 400 ou 500 mm, sans vis apparentes. Elle sera 
ØquipØe de filtres à chocs tout inox, Øpaisseur 25 mm  
et sera en inox mat AISI 304 18/10 en pØriphØrie et en 
acier galvanisØ pour les tôles arriŁres et supØrieures. 
 Pour les longueurs supØrieures à 3 000 mm, elle sera 
assemblØe par modules. Elle sera du type double flux ou 
triple flux. La compensation se fera par diffusion basse 
vitesse ou linØaire. L�Øclairage sera encastrØ de longueur 
680 mm ou 1 250 mm.
 La visiŁre sera de profondeur 1 250 mm, 1 500 mm  
ou 1 750 mm en inox mat AISI 304 18/10.

•   Le plØnum d�induction sera isolØ intØrieurement, la fente 
d�induction sera ØquipØe de guillotines de rŁglage 
permettant l�optimisation du taux d�induction par 
ØlØments de cuisson. 

•  L�Øclairage sera encastrØ, de longueur 1250 mm, puissance  
1 ou 2 x 36 W.

•  Type Induct�air HIC avec rŁglage du taux d�induction, marque 
France Air.

Induct’air 
HIC
Hwotte à induction 
variable avec 
compensation

avantages
• �IntØgration optimisØe dans les cuisines professionnelles. 

Hauteur 500 et 400 mm.

•   SystŁme de compensation intØgrØ à la hotte  
(plØnum isolØ).

•   Induction variable sur la longueur de la hotte.

•    AmØlioration du rendement d�extraction : Øconomie 
d�Ønergie par rapport à une hotte traditionnelle.

•    EsthØtisme et hygiŁne : assemblage module  
par des goussets raidisseurs internes.

 gamme
•  DØbit d�air d�induction de 10  % à 50  % du dØbit extrait.

•   HIC-3B : triple �ux, diffusion basse vitesse, plØnum de  
compensation indØpendant.

•  HIC-2B : double �ux rØgulØ, diffusion basse vitesse.

•  AdossØe ou double centrale.

•  AdossØe visiŁre de 1 250, 1 500, 1 750 mm.

•  Double centrale de 2 570, 3 000 et 3 500 mm.

•  Toute longueur supØrieure à 3 000 mm par assemblage  
de modules.

application / utilisation
•  Captation, �ltration et extraction des polluants en cuisines 

professionnelles oø l�on cherche à maîtriser les paramŁtres 
de coßts, de confort et d’hygiŁne.

 ���construction / composition
  Hottes et �asques rØalisØs en acier inoxydable 18/10 mat 
1 face ; protØgØ par �lm PVC.

   Tôles arriŁres et supØrieures en acier galvanisØ.

  Façades porte-�ltres en acier inoxydable AISI 304 18/10.

  PlØnum d’induction, isolØ intØrieurement comprenant :
-  double paroi isolØe en acier inoxydable, partiellement 

dØmontable pour accØder à la visserie d�assemblage,
-  dispositif de rØpartition, d�Øquilibrage et de rØglage de dØbit 

d�air facilement accessible,

  Plafond plat reliant le plØnum d�extraction au plØnum  
de souf�age permettant la mise en place du systŁme  
d�Øclairage encastrØ en usine.

Direct @ccess

SchØmas du produit : principe
• HIC - 2 B - Double �ux 
Diffusion basse vitesse

• HIC - 3 B - Triple �ux 
Diffusion basse vitesse

Pensez au systŁme PyroSafe
Système automatique de détection et d’extinction de feux de cuisine
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 �Economique : optimisez vos débits 
d’extraction et vos économies d’énergies 
par rapport à une hotte traditionnelle en 
adaptant les débits d’induction en fonction  
- Des di�Ørentes zones de cuisson  
- Des di�Ørents types de polluants

 �Technique 
- Di�usion basse vitesse 
- Filtre à chocs

 �Hygiénique et esthétique  
- Assemblage des modules par des goussets  
   raidisseurs internes  
- IntØgration optimisØe  
   (hauteur 400 et 500 mm)

 
Système automatique de détection  
et d’extinction de feux de cuisine

En conformitØ avec l�article GC8
(rØglementation grande cuisine)

SystŁme montØ en usine, 
installation mise en service et maintenance 

par nos partenaires

Pensez au systŁme PyroSafe
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 L’Induct’air : la seule hotte à induction variable

La solution qui allie performance   et économie d’énergie

Parce que la solution de
captation traditionnelle ne 
prend pas en compte :
P Les diffØrents types 

de polluants
P Les diffØrentes puissances 

des appareils
PLes Øconomies d�Ønergies

Pourquoi l’induction  
variable ?

P L�adaptation des dØbits d�induction 
par rapport aux diffØrentes zones 
de cuisson 

Qu’est-ce que 
l’induction variable ?

Elements de piano Taux d�induction conseillØ Raisons taux d�induction conseillØ

Zone de cuisson sensible

*Fours air pulsØ 20 à 30 % DØgagement important de chaleur

Grills et sauteuses 20 à 30 % DØgagement important de polluants et de chaleur

Friteuses 10 à 20 % DØgagement important de vapeurs d�eau, graisses, odeurs, polluants et chaleur

*Fours vapeur 10 % DØgagement de vapeur instantanØe, proximitØ du nez de la hotte
* Nota : Pour les fours adjonction d�une hotte spØciale permettra d�obtenir la meilleur ef�cacitØ de traitement.

Optimisation de l�ef�cacitØ d�extraction

Friteuse
taux d�induction 

conseillØ : 10 à 20 %

Induction
air neuf

Extraction 
des polluants, chaleur

Guillotines




