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vprincipe de fonctionnement

• � DØtection : La dØtection incendie est assurØe par des 
fusibles lorsque ceux-ci dØtectent une tempØrature > 70° C. 
Le systŁme peut aussi Œtre activØ manuellement.

• � Extinction : Le systŁme utilise de l�eau additivØe d�Ømulseur 
AFFF. L�additif AFFF augmente le pouvoir mouillant et la capa-
citØ de pØnØtration de l�eau en rØduisant la tension de 
surface de l�eau. Elle forme un �lm Øtanche trŁs mobile qui 
se reforme immØdiatement lorsque la surface est agitØe. 
Le �lm est impermØable aux vapeurs et aux liquides 
in�ammables et empŒche le rØ allumage. Le CO2 gazeux 
stockØ dans une cartouche sert à propulser l�agent extincteur. 
Les diffuseurs pulvØrisent l�agent extincteur sur le feu. 
Ils sont installØs au-dessus des bacs de friture, sous la hotte 
d�extraction. 

Cable de commande sous gaine

Commande manuelle

Bacs de friture

Fusible

Hotte

Diffuseur en acier inoxidable

Extincteur de 9 L : 
eau pulvØrisØe + additif

TŒte de commande double

Tube en acier inoxydable
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Conforme à l�article GC8 (rØglementation grande cuisine)
�Dans les grandes cuisines ouvertes, des dispositifs 
d�extinction automatique adaptØs au feu d�huile doivent 
Œtre installØs à l�aplomb des friteuses�

 �Prestation globale 
- Matériel intégré (à la hotte ou au plafond)  
   livré sur site 
- Pose et mise en œuvre inclus (essais à blanc) 
- Maintenance du système assurée

 �SØcuritØ et e�cacitØ validØes par des tests 
laboratoires

 �SystŁme modulable et autonome
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